Alliance

Fondée en 1935

Preparation

1 Mélanger le sucre et le beurre trés mou. Ajouter les ceufs un a

l n red |entS un, puis la vanille et le rhum. Terminer par la poudre d'amandes.

-2 cercles de pate 2 Verser cette préparation sur la pate feuilletée en réservant les
feuilletee bords. Mettre une féve. Recouvrir de la deuxiéme péate et souder

les bords a 'ceuf.
-200g d'amande en

poudre 3 A l'aide d’un couteau dessiner le décor sans percer la pate.

Dorer a l'aide d'un jaune d'ceuf mélangé a une goutte de lait.
-200g de sucre

4 Faire cuire au four pendant 40 mn a 180°C.
-120g de beurre
-2 ceufs

-Vanille liquide

-Rhum
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